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549. Eug. Bamberger und B. BerlB: Ueber Dibensoyl- 
diamidosthylen. 

[Mittheilung aus dem chemisehen Laboratorium der K6nigl Akademie der 
Wismnschaftan zu Miincben.] 

(Eingegangen am 29. December). 
Wir haben vor etwa Jahrcsfrist mitgetheilt, dass Glyoxalin unter 

der gemeinsamen Wirkung von Benzoylchlorid uud Natronlauge in 
(Dibenzoyl-) Diamidolithylen und Ameisensiiure zerlegt wird: 

HC-NH (CO C6 HJ II 
HC---- NH CO . CSH~CI 

+ __.t 

NH(COC8Hs) 
HC\/CH HC\ 

N co . CsHb c1 
+ H . COOH. 

Bei Verarbeitung grijsserer Mengen Glyoxalin beobachteten wir, 
dass neben dem in theoretischer oder doch so gut wie theoretischer 
Menge erttstehenden Dibenzoyldiamido8thylen vom Scbmelzpunkt 202 
bis 203O eine zweite Substanz gebildet wird, deren Quantitiit indess 60 

gering war, dass aus 30 g Glyoxalin nicht mehr wie 1-2 mgr. ieolirt 
werden konnten. Gliicklicher Weise gelang es in der Folge, diesen 
Nebenkiirper aus dem verh&ltnissmiissig leicht zugiinglichen Haupt- 
product durch kurzes Erwarmen mit Eisessig in ansebnlicherer Menge 
herzustellen. 

Beide Substanzen beeitzen dieselbe procentische Zuaammenseteung 
und dasselbe (ebullioskopisch bestimmte) Moleculargewioht. Wir be- 
eeicbnen sie daher als a- resp. Ij-Dibenzoyldiamidoithylen. Die nicht 
unerheblichen physikaliscben und chemischen Uoterschiede, welche 
dieselben in atarrem Zustande zeigen, bleiben auch in ihren Liisungen 
bestehen. Scheidet man sie aus letztoren ab, so werden sie in un- 
veiiindertem Zustand - jede mit ihren specifischen Eigenechaften - 
zuriickerhalten. 

Diese Verhiiltnisse haben uns zu der Ueberzeugung gebracht, 
dass hier zwei stereomere Dibenzoyldiamidoathylene rorliegen, deren 
Isomerieverhiiltniss demjenigen der Malein- und Fumarsfiure ent- 
epricht : 

H . C . NH (CO c&,) (H5C6OC)HNm c .  H 
H - 6 .  NH(COC6H6) 
Daraus erklart si& auch die Thatsache, dass die Bildung iso- 

merer Spaltungsproducte nur beim (monocycliechen) Glyoxalin, nicht 
aber bei den (bicyclischen) Benzimidazolen beobachtet werden konnte. 

H .  C . NH(COCsH5). 

I) Diese Berichte XXV. 978. 
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Dem Einwand, dass in einer unsrer beiden Substanzen das meta- 
vorliegt , begegncten wir mere Phenylglyoxalinbenzoat HC-NH 

HC\ I /  ,/C.C6H5 

N 
C6H5 - COOH 

durch den Nachweis, dass weder der a- noch der $-Kiirper bei 
(5 Minuten dauerndem) Erwiirmen mit alkoholischem Kali irgendwie 
veriindert wird. 

Nilheres iiber diese (als Ergiinzung unserer friiheren Notiz mit- 
getheilten) Dinge findet man in einer ausfiihrlichen (an die Redaction 
von Liebig ' s  Annalen eingeschickten) hbhandlung. 

550. F. Rohmann: Ueber die Vereuokerung von Stilrke duroh 
Blutserum. 

(Eingegangen am 29. Dezember.) 
Durch die Untersnchungen von M. B i a l  (vergl. diese Berichte XXV, 

Ref. 9 12) ist gegeniiber den bisherigen unsichereu und schwankenden 
Angaben zum ersten Ma1 in eiowandsfreier Weise gezeiqt worden, 
dass das Serum des Blutes und der Lymphe ein Enzym eothllt, 
welches unter Ausschluss jeder Bakterienwirkung die Fiihigkeit besitzt, 
S a r k e  in einen reducirenden Zucker iiberzufiihren. Bus dem Ver- 
halten, welches eine StgrkelBsung nach andaoernder Einwirkung von 
Blutserum ,und hierauf erfolgter Entfernung des Eiweisses in Bezug 
auf ibr Reductions- und Drehungsverm6gen zeigt, sowie aus der voll- 
kommenen Vergahrbarkeit des Zuckers mit Hefe schliesst M. Bial, 
dass der Zucker, welcher durch das Enzym des Blut- und Lymph- 
serums aus 3er Stiirke gebildet wird, Traubenzucker ist. Es unter- 
scheide sich hierdurch dieses Ferment von anderen saccharificirenden 
Fermenten, unter deren Einfluss bekanntermaaasen aus der Stiirke 
Maltose und nur bei langer Einwirkung kleine Mengen ron Trauben- 
zucker entstehen. Wahrend ausserdem bei den Ietzteren neben Maltose 
fast die gleiche Menge Dextrin gebildet wird, findet M. Bial Dextrine 
in wesentlicher Menge nur, weun die Verzuckerung no& nicht ihren 
Hiihepunkt erreicht hat. 

Es schien mir von Werth, die bei dieser Saccharification ent- 
stehenden Producte zu isoliren und einer genaueren Priifung zu unter- 
zieh en. 

Die D a r s t e l l u n g  d e s  Z u c k e r s  gelingt leicht und sicher in 
folgender Weise: 100 g KartoffelstPrke werden mit 5 Liter Wasser 
verkleistert und nach dem Abkiihlen mit 1 Liter Rinderblutserum und 




